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Ponahlajme
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: i s s : Utastnict projekiu
Projekt bol zamerany na spoznanic a osvojenie si hnutia FARERCE I

SLOW FOOD, a kde inde ako v Taliansku? Tu hnutie vzniklo
a podla jcho principov potravinarske firmy funguju.
Nazov natho proj.:k[u'_

pedagogiky dozor:
- Janka Trvalcova
- Alexandra Suh.!jdav.i

" e Hiaci na stazovych miestach:
Ponahlajme sa vy
- Samuel Petro

pomaly - za kvalitou” il v

- Maria Lidkova

- Soha Ovchinmkova
- Dawid Pavlik

- Peter Steiger

- Emma Brtahova

- Miroslava Babolova
- Jan Jakuba

- Sara Kozachinska

- Ivan Kemin
-Richard Kovat

Hnutie presadzuje miestne produkty, domace odrody
plodin a upozoriuge na davno zabudnute recepty. Hnutie
sa globalne rozirilo a v sutasnosti disponuje viac ako
100 000 tlenmi v 132 krajinach.



Andrea Hullova

Podnikatel pre rozvoj vidicka

Lacropeh di Pugla Olve Ohl = vuroba a preday extra panenskehe olivovcho
oleja
I pracoviska som st odniesla naymi lepiic pochopenie celeho procesu vureby
olivoweho .\L'_u a program Erasmus W ZAroven pouw]ml :1.‘|,*:.|| u.'ph.\\-:
rrutnosti a posilnit’ samostatnost.

Fo nuskenovam QR kodu budete premesem
do jedinetmych prezentacii studentov

s

Samuel Petro

Podnikatel pre rozvoj vidicka

Lacropel di Puglia Olive Oil = vuroba a preda extra panenskeho olivowcho olea.
Moya stal v Talansku me dals now vedomosti v oblasti spracovania a vureby
olivovcho olgja. Nautil som sa. te Taliam su mili usilovm Tudia. ktor pracuju ako
vhiclky
Mohol som na vlastne) kot ochutnat’ micste specuahity v oblasti Apulia

Gastronomia podla principov Slow Food




Katarina Gabulova

Manaiment l'fs_lt"'T'chllh.‘[h_'l i.'n‘StL'“.'l'h'IlL" 1'U\_'hll

Park Hotel San Michele - praca na recepen

Tento Erasmus+ mi prinicsol velmi vela krasnych spomienok, na ktore nikdy
nezabudnem. Taktic? nove skusenosti de fvota. Spoznala som nova kulturu a
zistila som, ¥e¢ Talami su neskutotne mili 3 maju same delikatesy

[van Kemin
Kuchar cukrar

Bar ADLIA - cukrarske 2 pekarske vyrobky. kava
Mo skusenost’ v Talunsku Erasmus v Talunsku bol pre miu jednoznaine
Svatnum dobrodrutztvom, krord m atvonlo ol v mnchuch smerach. Som
nesmicrne wlainy, $e som dostal muto jedinednu prilefitost’ 56 v e 5 takuym
bohanym kulturnum dedizstvom a neunchapucou energiou. Naudil som sa meda
nelakane sivacie s talunskym pokojom a rezvahou. Okrem akademickuch znalost
som s1 osvopl zaklady taluniiy a pochopl wh filozobiu "l doloe tar miente” (sladke
ktora ma naudila lepiic oddychovar’. Nadiel som 21 prutelov 1 celehe
sveta, s kiorgm ma spajapu nezabudnutelne zatitky od spolobngch wetien at po
ebpavovanie skrytuch ubidick tahanskuch maest

ML TRETO

Viktoria Roskosova
Manaiment |‘cgio|ulncho cestovneho ruchu

E~lt'c-}k'-|nt Muartina Franca - informsné turistické centrum
Progekr mi ukazal krasy Talianska, podstaru Slow Fooadu a hlavne 1o aka e kvalita
pedal 2 surovin déledita pre nas vietkych

Eal

Richard Kovat

Kuchar cukrar

Micsto pracoviska- Park Hotel San michele-FPark Hotel San Michele je
svorhviczditkowy hotel nachadzajuc: sa v centre mesta Martina Franca,
obklopeny rozlahlym sukrommnym parkom. Restauracia hotela Park Hotel San
Michele ponuka traditnu apulsku kuchyiu s dérazom na terstve lokalne suroviny
ajedla aLc' morske plody &1 domace cestovimy 2o mi to dalo-Erasmus mi prinicsol
vila novych skusenosti ako kucharowi, nausil som sa nove recepty a zlepial som sa
v praci pod tlakom. Ziskal som a) vitim samostatnost a spc.'mt novich ludi z
réznych krajim. Tato skusenost ma motrvovala daley sa tlepiovat’ v odbore.







