Maturitné skusky

Studijny odbor: 2952 L vyroba potravin

Maturitna skuska sa sklada z externej ¢asti a internej ¢asti.

Slovensky jazyk a literatira - skaska sa sklada z externej ¢asti a internej Casti
Anglicky jazyk - skuska sa sklada z externej asti a internej Casti
Prakticka ¢ast’ odbornej zlozky (PCOZ) - skuska sa sklada z internej asti

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozky (TCOZ) - skuska sa sklada z internej ¢asti

Internd ¢ast’ maturitnej skasky sa sklada z praktickej a teoretickej casti:
- Prakticka ¢ast’ odbornej zlozky (PCOZ)
- Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozky (TCOZ) — vietky odbory: 6. 6. — 10. 6. 2022

Podrobny rozpis bude dolozeny po koncoroé¢nej klasifikaénej porade do 27. 5. 2022

Prakticka ¢ast’ pozostava z odovzdania maturitnej prace a jej obhajoby pred maturitnou
komisiou v power pointovej prezentacii. Témy prac si ziaci losuju v januari prislusného
Skolského roka a odovzdavaju ich v stanovenom termine.

Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozky sa sklada z 25 tém, ktoré su vytvorené z odbornych
predmetov absolvovanych pocas dvoch rokoch stadia a s medzipredmetovo previazane.

Odpoved’ na vylosovanu tému sa sklada z 30 minutovej pripravy a 30 minatovej vlastnej
odpovede pred maturitnou komisiou.



Okruhy maturitnych celkov pre teoreticku ¢ast odbornej zlozky maturitnej
skuasky:

Studijny odbor: 2952 L vyroba potravin

Predmet: Technoldgia

Predmet: Biochémia
- porovnanie zivocisnsj a rastlinnej bunky
- biochemickeé deje prebiehajdcu v Zivom organizme
- biokatalyzatory
- nukleové kyseliny
Predmet: Analyticka chémia
- subjektivne metody hodnotenie surovin a hotovych vyrobkov
- objektivne metoday hodnotenie surovin a hotovych vyrobkov
Predmet: Mikrobioldgia
- rozdelenie a tvar mikroorganizmov
- fyziolégia MO
- mikroorganizmy vyuzivané v technologickych procesoc
- patogénne mikroorganizmy

Predmet: Ekonomika

Trhovy mechanizmus

- Narodné hospodarstvo

- Medzinarodna ekonomicka integracia
- Podnik, podnikanie

- Majetok podniku

- Naéklady, vynosy

- Finan¢né institucie

- Danova sUstava

- Podnikatel'sky plan



